
ÜZEMLÁTOGATÁS 

Kollégiumunk tizedik évfolyamos pék-

cukrász tanulói, File István Levente, Jónás 

Bianka Noémi, Orosz Dorina és Pataki 

Stefánia 2024. szeptember 25-én 

üzemlátogatáson vettek részt a Varsány-Sütő 

Kft-nél Nagyvarsányban.  

A tanulók portfóliójuk elkészítésével már a 

következő tanévi szakmunkásvizsgájukra 

készülnek. A portfólió egyik részfeladata 

egy péküzem bemutatása. 

A gyerekek választása a varsányi üzemre 

esett, ezért felvettük a kapcsolatot Baracsi 

Béla ügyvezető igazgató úrral, aki örült az 

érdeklődésnek és biztosított arról, hogy 

szívesen látják a tanulókat a megbeszélt időpontban. Mind az üzem dolgozói, mind a gyerekek 

készültek a látogatásra. 

Érkezésünk után igazgató úr a nyersanyag raktáraktól a készáru raktárig bemutatta az üzemet, majd 

a szakemberekre bízott bennünket, akik a dagasztás munkafolyamatától a kész termékekig, illetve a 

kész termékek csomagolásáig minden munkafolyamattal igyekeztek megismertetni a tanulókat. 

Valamennyien bekapcsolódhattak néhány termék készítésébe is, virgoltak, slejfoltak, Dolcettit 

formáztak. Levente a hosszú nyelü kenyeres lapátot is 

kipróbálhatta, kiszedett néhány kenyeret a kemencéből. A 

pékek egyszerre több munkaterületen, többféle 

munkafolyamatot végeztek, így bőven akadt látnivaló. 

Megismerkedhettek a sokféle termékkel, péksüteményekkel, 

kenyérfajtákkal, megfigyelhették a kelesztő helyiség és a 

forgózsámolyos, valamint a fatüzelésű kemencék működését, 

a megkelt kenyér előkészítését és szalagos bevetését. 

Kóstolásra is volt lehetőségük, a saját maguk készítette 

péksütemény is kisült időközben, illetve a pizzát és a fánkot is 

megízlelhették.  

Közben megismerkedtek az üzemben használatos 

eszközökkel, digitális mérlegekkel, dagasztógépekkel, vírgoló 

géppel, nyújtógéppel, tésztapréssel, tésztaosztó géppel, 

kiflisodróval, fánksütővel. Látták, milyen tésztafajtákból 

milyen termékeket állítanak elő, választ kaptak az előre 

megfogalmazott kérdéseikre az üzemben használatos 

lisztfajtákra, adalékanyagokra, töltelékfajtákra vonatkozóan. Megfigyelhették a kihűlt kész 

termékek csomagolását is. 

A látogatás végén Baracsi Béla igazgató úr válaszolt a tanulók kérdéseire a dolgozók létszámával, a 

munkarenddel, a termelés mennyiségével, a beszállító és a vásárló partnerek számával kapcsolatban. 

Mivel a tanulók távolabbi tervei között szerepel egy saját vállalkozás indítása, igazgató úr először 

általánosságban ismertette egy vállalkozás működését, majd tanácsokkal látta el őket arra 

vonatkozóan, hogy mire érdemes odafigyelni gazdasági szempontból és a humán erőforrással 

kapcsolatban egy jól működő vállalkozás érdekében. 

 A gyerekek nagyon jól érezték magukat, hasznosnak találták ezt a délutánt. Örültek, hogy jobban 

beleláthattak leendő szakmájuk rejtelmeibe. Nagyon sok új dologgal találkoztak, amit a 

tanműhelyben nem volt alkalmuk megtapasztalni. Elmondták, hogy szívesen jönnének az üzembe 

gyakorlatra, illetve diákmunkára is. 


